i Ay

CATERING

Montag

28.04.2025
Suppe Kase- Lauch- Suppe

Meni 1 Hahnchenbrustfilet mit
Kohlrabi in Rahm,
Nudeln und
Polenta

Meni 2 Uberbackene Gnocchi
vegetarisch  mit Parmesan und
Zucchini

Unser Angebot fur die Woche 28.04.2025 - 02.05.2025 ’,BVS

Dienstag
29.04.2025

424, Rinderbriihe mit
Markkl6Rchen

1;4;18;1233225 Kohlroulade mit
7 Kartoffelstampf,
Kroketten und
Gemiuse

420:24; pappardelle mit
Barlauchpesto,

Artischocken und Oliven

Mittwoch

30.04.2025

4;18:18a;20;2 HUhnerbriihe mit
6 Fadennudeln

4;18;18a;20;2 Gebackenes
4 Seelachsfilet mit
Petersilienkartoffeln,
Ebly und
Gemduse

1:11:18;182:2 Gemusefrikadelle mit
0:24; SuiRkartoffelfritten und
Gemduse

18;18a;26;

4;18;18a;20;2

4,18;18a;20;2
6;27;

Donnerstag Freitag
01.05.2025 02.05.2025

i 2;4,18;18a;24; 3 i 1,2;12;16;18;1
Spinatcremesuppe a 2. Frankische Brotsuppe Sa1bio6:
Brunch 41818320;5 Lasagne al forno 4?183183324362
Schweinefilet aus der ' '
Pfanne mit
Knopfle,
Gemiise und

Champignonrahmsauce

Gebackener Fetakase 211181821 Flammkuchen Anti Pasti 18;18a;24;

mit 86202324 Style mit frischem
Tomaten- Oliven Rucola
Tapenade

Dessert Himbeerpudding

Buntes Ingwercurry mit
Gemiise und
Basmatireis

Abend - Essen asiatischer

Kraut-Reis-Salat
gemischter Brotkorb

Kaseplatte
Wourstplatte

424; Heidelbeerquark

118:1822%2 Bauerntopf mit
""" Hackfleisch, Kartoffeln,
Tomate und Gemiuse

125:25h; Eplysalat mit Tomate
und Zucchini

4,15,18,18a,1 i
abttetBds0 gemischter Brotkorb

,22,23,24,25,2
8
24 Kaseplatte

1212 Wurstplatte

24; Joghurt mit Honig und
Streuseln

26; Chili sin Carne mit
Guacamole

18:18a:24; Chefsalat mit Schinken-
& Kasestreifen

4,15,18,18a,1 i
abtse B 50 gemischter Brotkorb
,22,23,24,25,2
8
24 Kaseplatte

1212 Wurstplatte

4,18;18a;20;2
4,

2;4;26;27,

1;2;4;6;12;16;
20;24;27;

4,15,18,18a,1
8b,18c,18d,20
,22,23,24,25,2
8

24

12,12

Obstsalat 2 Frisches Obst 9

_ i i i 1.2;4;,10;12;16
Pasta- Buffet mit dreierlei e teasan
Saucen 26;29;

(Tomaten-
Basilikumsauce,
Gorgonzolasauce und
Schinken- Kasesauce)

Deklarationspflichtige Allergene :18. Gluten; 18a. Dinkel, Khorasan-Weizen; 18b. Roggen; 18c. Gerste; 18d. Hafer; 19. Krebstiere; 20. Ei; 21. Fisch; 22. Erdnusse; 23. Soja; 24. Milch; 25. Schalenfriichte; 25a. Haselnuisse; 25b. Walnisse; 25c. Kaschuniisse; 25d. Pecaniisse; 25e. Paranusse; 25f.
Macadamia- oder Queenslandnusse; 25g. Pistazien; 25h. Mandeln; 26. Sellerie; 27. Senf; 28. Sesam; 29. Schwefeldioxid und Sulfite; 30. Lupinen; 31. Weichtiere;
Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: 1. mit Konservierungsstoff; 2. mit Antioxidationsmittel; 3. mit Geschmacksverstarker; 4. mit Farbstoff; 5. mit einer Zuckerart u. StBungsmittel; 6. mit StRungsmittel(n); 7. enthalt eine Phenylalaninquelle; 8. auf der Grundlage (z.B. von Sorbit) bei Tafelsu3en; 8a. kann b.

tbermaRigem Verzehr abfiihrend wirken; 9. gewachst; 10. geschwefelt; 11. geschwérzt; 12. mit Phospat; 13. mit Milcheiweil3; 14. mit Hilhnereiweil3; 41. unter Schutzatmosphare verpackt; 42. koffeinhaltig; 46. jodhaltig; 45. chininhaltig; 44. taurinhaltig; 43. kann die Aktivitat und Aufmerksamkeit bei Kindern

beeintrachtigen; 40. frei von deklarationspflichtige Stoffen;



