e nishs

CATERING
Montag Dienstag
29.01.2024 30.01.2024
Suppe Blumenkohlcremesuppe 424 Gemiisebriihe mit
Gemusestreifen
Menl1l  schweineriickensteak 124181831 Schweinegulasch mit
8¢;20;23;24; .
Speckrahmsauce dazu Paprika
Penne Nudeln oder Salzkartoffeln oder
Buchweizen und Spétzle und
Gemisegratin Auberginenengemiise
Meni 2  Mediterraner 91818224 \egetarische Pizza
vegetarisch  Nudelauflauf mit

Fetakase

Mittwoch

31.01.2024

26; Curry-Kokos-Suppe mit
Ingwer

Unser Angebot fur die Woche 29.01.2024 - 02.02.2024

Donnerstag
01.02.2024

2,24:26:28; Klare italienische
Gemusesuppe

4:18:18a;20;2 Rotes Curry von der Pute 1?2?4?153_?2128}2*?2_ Backfisch mit

728, mit
Basmati-Minzreis oder
Linguinenudeln und
Marktgemuse

18;18a;24; Vegetarische
Maultaschen mit
Zwiebelsauce

#2223  artoffelsalat oder
Steakhouse Pommes
und
Kohlrabistifte

18:182:20:24: Brokkoli -Tomatenauflauf 4:18:18a:20:2 Apfelkiichle auf

" mit Feta

Y BVS

Freitag
02.02.2024
Kartoffel-Currysuppe 24
1;2;4,6;10;18; i ;10;18; Y
AN Kotg'lett vom S_chweln 210 152%8392
20. Allgauer Art mit
Bratkartoffeln oder
Farfallenudeln und
Blattspinat
18;18a;24,27;

" Vanillesauce

Dessert Creme Stracciatella 24 Fruchtjoghurt mit Mango
Kuchen & Kuchen 18;182;20;24; Kychen
Geback

Bauerntopf mit
Hackfleisch, Kartoffeln,
Tomate und Gemise

26; Pasta "Caponata
Rucola"

Abend - Essen Nydelsalat Italia

gemischter Brotkorb

1;2;10;18;18a;
Soos 56, Melone Tomaten
4,15,18,18a,1 Minzsalat

8 18c,160.20 gemischter Brotkorb

T

Kaseplatte 2

Wurstplatte 12,12 Késeplatte
Wurstplatte

24; Kokos Panna Cotta

18:18a;20; Donauwelle

2:10,18;18a;2 Knusprige
6:29: Hahnchenkeule mit
Kartoffeln Wedges

24; Couscus Salat mit Minze
und Rosinen

4,15,18,18a,1 i
ah1se 18030 gemischter Brotkorb
,22,23,24,25,2
8
24 Kaseplatte

1212 Wurstplatte

24 Mandarinen-Schmand
Dessert

18;18a;20;24; Kuchen

Veggie-Tajine mit
Kichererbse, Rote Bete
und Feta-Topping

18:182;24:27; Maissalat mit Kidney
Bohnen

4,15,18,18a,1 i
ob15c.180.50 gemischter Brotkorb
,22,23,24,25,2

8

24 Kaseplatte

12,12 Wurstplatte

4,24,

24, Himbeerpudding

4;18;18a;20;2
3;24,

4,24,

10;29;

4,15,18,18a,1
8b,18c,18d,20
,22,23,24,25,2
8

24

12,12

Deklarationspflichtige Allergene :18. Gluten; 18a. Dinkel, Khorasan-Weizen; 18b. Roggen; 18c. Gerste; 18d. Hafer; 19. Krebstiere; 20. Ei; 21. Fisch; 22. Erdnisse; 23. Soja; 24. Milch; 25. Schalenfriichte; 25a. Haselniisse; 25b. Walniisse; 25c. Kaschuniisse; 25d. Pecaniisse; 25e. Paranisse; 25f.
Macadamia- oder Queenslandnisse; 25g. Pistazien; 25h. Mandeln; 26. Sellerie; 27. Senf; 28. Sesam; 29. Schwefeldioxid und Sulfite; 30. Lupinen; 31. Weichtiere;
Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: 1. mit Konservierungsstoff; 2. mit Antioxidationsmittel; 3. mit Geschmacksverstarker; 4. mit Farbstoff; 5. mit einer Zuckerart u. Stungsmittel; 6. mit St3ungsmittel(n); 7. enthalt eine Phenylalaninquelle; 8. auf der Grundlage (z.B. von Sorbit) bei Tafelst3en; 8a. kann b.

tbermaRigem Verzehr abfiihrend wirken; 9. gewachst; 10. geschwefelt; 11. geschwérzt; 12. mit Phospat; 13. mit Milcheiweil3; 14. mit Hilhnereiweil3; 41. unter Schutzatmosphare verpackt; 42. koffeinhaltig; 46. jodhaltig; 45. chininhaltig; 44. taurinhaltig; 43. kann die Aktivitat und Aufmerksamkeit bei Kindern

beeintrachtigen; 40. frei von deklarationspflichtige Stoffen;



