e nishs

CATERING

Montag

15.04.2024

Suppe Minestrone

Mend 1 Piccata Milanese vom

Hahnchen mit
Tomatensauce und
Spaghetti oder
Rosmarin-Kartoffeln

Menu 2 Gebackene SiiRkartoffel

mit
Chili sin Carne

4,9;18;18a;26.
2

Unser Angebot fur die Woche 15.04.2024 - 19.04.2024

Dienstag
16.04.2024

Kartoffelsuppe mit
Majoran

41818224, Hausgemachte

Konigsberger Klopse mit
Pasta oder
Petersilienkartoffeln und
Karotten-Gemiise

o Gnocchi Caprese mit
" Mozarella, Kirschtomaten
und frischem Basilikum

24; Kohlrabicremestippchen

18;18a;24;

18;18a;20;24;

Mittwoch

17.04.2024

Gebratenes Putensteak
auf

buntem Spargelragout
mit

Langkornreis oder
Herzoginkartoffeln

Bauerspatzle "polnisch”
mit frischem Gemise

Donnerstag
18.04.2024

24 Maiscremesuppe

418:18a;24; Krenfleisch in
Meerrettichsauce mit
Petersilienkartoffeln oder
Langkornreis

4;18;18a;20; Veganes
Massaman-Curry

4;24,26;

2;4;18;18a;24;
26;29;

Y BVS

Freitag

19.04.2024

Rinderbriihe mit
Maultaschen

Gebackener Kibbeling
mit

Kartoffelsalat oder
bunter Salatbeilage

Topfenstrudel mit
lauwarmen
Rhabarber-Gritze

18;18a;20;26;

1;18;18a;20;2
1,24;27;

18;18a;20;24;

Dessert Erdbeerquark
Kaffee Marmorkuchen
Nachmittag

Tomatisierter
Gemiseeintopf

Abend - Essen pylgursalat

gemischter Brotkorb

Késeplatte
Wurstplatte

24, Quark Pfirsich Melba

18;182;20;24; Mohnkuchen mit

Streusel

18;18a;20;24;
o Hot Dog

"' mit Gurke und
Rostzwiebeln

18;18a; Blumenkohlsalat

4,15,18,18a,1
8b,18¢,18d,20 stf/sauer

22.23.24.25 2 gemischter Brotkorb
8
24
1212 Kaseplatte
Wourstplatte

24; Schokoladenpudding mit

1;2;12;16;18;1
8a;18¢;26,27;

1;2,22;23;

4,15,18,18a,1
8b,18c,18d,20
,22,23,24,25,2
8

24

1,2,12

Vanillesauce

Mandarinen-Joghurtkuch

en

Ofenkartoffel mit
Krauterquark

Glasnudelsalat mit
Gemise
gemischter Brotkorb

Kéaseplatte
Wourstplatte

424, Heidelbeer-Joghurt

Rhabarberkuchen mit

Erdbeeren und Streuseln
2,9:10:24:29; Nudelauflauf mit
Schinken, Brokkoli und
Kéase

1 Krautsalat mit Petersilie

gemischter Brotkorb
4,15,18,18a,1
8b,18¢,18d,20
,22,23,24,25,2
g Kaseplatte

24 Wurstplatte
1,2,12

24,

18:18a:20:24; Ryssischer Zupfkuchen

1;2;4;12;16;18
;18a;24;

2;10;29;
4,15,18,18a,1
8b,18c,18d,20
,22,23,24,25,2
8

24

12,12

frisches Obst

18;18a;20;24;

Deklarationspflichtige Allergene :18. Gluten; 18a. Dinkel, Khorasan-Weizen; 18b. Roggen; 18c. Gerste; 18d. Hafer; 19. Krebstiere; 20. Ei; 21. Fisch; 22. Erdnisse; 23. Soja; 24. Milch; 25. Schalenfriichte; 25a. Haselniisse; 25b. Walniisse; 25c. Kaschuniisse; 25d. Pecaniisse; 25e. Paranisse; 25f.
Macadamia- oder Queenslandnisse; 25g. Pistazien; 25h. Mandeln; 26. Sellerie; 27. Senf; 28. Sesam; 29. Schwefeldioxid und Sulfite; 30. Lupinen; 31. Weichtiere;
Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: 1. mit Konservierungsstoff; 2. mit Antioxidationsmittel; 3. mit Geschmacksverstarker; 4. mit Farbstoff; 5. mit einer Zuckerart u. Stungsmittel; 6. mit St3ungsmittel(n); 7. enthalt eine Phenylalaninquelle; 8. auf der Grundlage (z.B. von Sorbit) bei Tafelst3en; 8a. kann b.

tbermaRigem Verzehr abfiihrend wirken; 9. gewachst; 10. geschwefelt; 11. geschwérzt; 12. mit Phospat; 13. mit Milcheiweil3; 14. mit Hilhnereiweil3; 41. unter Schutzatmosphare verpackt; 42. koffeinhaltig; 46. jodhaltig; 45. chininhaltig; 44. taurinhaltig; 43. kann die Aktivitat und Aufmerksamkeit bei Kindern

beeintrachtigen; 40. frei von deklarationspflichtige Stoffen;



